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我們總是為您設想
感謝您購買 Electrolux 家電用品。您已經選擇了一款具備數十年專業經驗與創新
的產品。本產品兼具精巧與時髦的特點，採用以客為尊的設計理念。因此，無論
何時您使用此產品，都可以非常安心，因為您知道每次使用都會取得最佳效果。
歡迎來到 Electrolux。 造訪我們的網站，您便可以：

獲得使用建議、產品手冊、故障解決方案、服務資訊：
www.electrolux.com

註冊您的產品，以得到更優質的服務：
https://crm.electroluxlifestyle.com.tw/login?done=%2Fproduct%2Fnew

為您的產品購買原裝配件和零件：
https://www.electrolux.com.tw/appliances/accessories/#/
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���
������������

����

����������

������������

�������������

�����

����������������
����������������
�����

�������������h����
�12�00�

�����
1���������������
2���OK�
3���������������
4���OK�����

����������������

�������
�������������
������，������������
�����������

��������
���������������
���
���������������
��(mmol/l)����

0-7

����

��  dH
���
(mmol/l)������������

���
  (mg/l) ����

Ⅰ

Ⅱ 7-14

14-21

21��

I I I

IV

0-1.3

1.3-2.5

2.5-3.8

3�8��

0-50

50-100

100-150

150��

��

 ����

��� 

����

���������
1.� ����
2.� ����������1���
����������!
3.�����������
4.1��������������
��������1�������
���������������
5.��������������
�����������

��� ����

1

2

3

4

���������������
���
���������������
���������������
��
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���

A��������
B���������������
C������������������
��������
D��������������������
������������
E�����������

����������

�����

����������������
������

5.����

���
������������

����������：

���������������������������

�����������������������������

�� ��

���� ����������

������ ����������

h / min �������

�� / ����� ���������

�� ��������

������ �������

��� ���������

��

h / min

������������ ������

��������������
����������������
��������������
��
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������������������������
������������������20-40��

���������������������������

��������������������������

20-40 °C。 

��������������

������������

����������
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����������������������

���
������

���������������������������

�������������

���� �����������������������

������ �������������������

�������

���� ���������������������

�� ����������

������

���������������������������
�����

����
������������������������
��

���� ��������������

������
������������������������

(25%��)

������
(50%��)

���������������������������

������
(100%��)

���������������������������

������������������������
��������
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����������5���������
�����������������
���������������

�

����

����������������
��������

1�������������������
����������������
��������������������
��

2���OK�����������5
�����������

3s

������
�����������

���������
�����������
����������������
����������������
��

�����

����������
������������
����������������
����������������
������������

����

�������������

1�������������

2��950����������
�������50���

��������������
����������������
��������

3������
4�����������������
��������

5���������DURATION������
���END���������������
�����������������
��������2��������
�����������������
�����������������
����

6�����������������

��������������������
�����������

�����������������
�����������������
�����������������
�����

����

�������������������
������������

���

�����������������
�������10%���������
������������������
���������30�������
������������������
���������������

������������������
�������������������

3s

3s

������

  1�����������������

2��������������������
3���OK���������5���

������������������
������������20����

���������������

���������

������
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�����������

���������������������
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Count Up Timer������
�������������������������，������
���

�����������������������00�00���������
����

�����������������������������

��DURATION���������

1������������������
2���������������������
������������

3��������������������

4���OK������
5��������������������

�������������������
OK����������������

6�����������������2
��������������������
��������
������������������

7�������

��END��������
1����������������

2�������������������
���������������

3��������������������

������OK�����
4����������������

5����������������

6������

�� �� ��

�� ��������������������������

������ ������������

������

�������������������������

�������������

��������������

���

���

���

��

��

����������������

�2���������������
���������������

����

12� 

��MINUTE MINDER ������

�������MINUTE MINDER���
��������2��30����
����������������
����������������
��

 1�������������������00
�����
2��������������������
�����，����������
3����OK�������5����
�������
4�����������������
2��������00�00������
�
3�����������������
����

 

��������������������

1������������������

2���������������������
������������

3��������������������

6���OK������

5��������������������

���

���

4���OK������

������������

7��������������������
����������������
������OK�����

����������������
����������������
�����������������
���������2�������
������������������
�������
8����������������

9������
����
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����������������
����������������
����������������
�

1������
2�������
3����������������
������
4�������������������
�����������������
�����
5���OK���������5��
����������
6����������������
�����������������
���
7����������������
����

����
���
������������

������

����������������
����������������
��

��������

����������������
�
����������������
�����

������������������
�����������������

1������
2�

����������������
������������
3����������������
�����

������������������
�����������60�����
�������������
4�����������������
5���OK���������5���
���������
�������
�������������������
�����������������
�������������������
����������������

3s

6����������������
������
����������������
����������������
��������������
�����
����������������
���������
����������������
������������������
����������������
������������������
����������������
����������������
����������������
7����������������
������������������
����������������
��
8����������������
����

���
��������������
��������������
��

��������������
�������

�����������������
������������������
�����������������
����������������

������������������

��������
��������
��������
����������������

�������������7�����

���
������������

��9�������������������������������
���������������������������������

������������
����
����������
�������������

����

 

����

�������
1������
2��������������
�����P1�P9��
3�����������������。
4��������������
������
5��������������
����������������
���������
6��������������
������

������������

�������������������
����

1������
2������
3�����������������������
�������������������

kg�������������� ��
4���OK���������5������
�������
5�������������������
����������������������
OK�
6�������������������
�����������������

7�������������������
�
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� ���

���� 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

����

�������

�����

���

���

�����

��

��

����

����
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8�����

 

���
��������������
���������������

�������������
������������

����������������
��������������

����������
��������

16� 

9�����

��������

�����������
������������
�����������
������������

����������������
���������
1����������������
���
2������������������
���
3������

������

���������
����������

�����

��������������
����������
���

1�����������������
���
2�������������������
�����
�����SAFE����������
��

���

����������������
��������������

������������
���

1������
2�������������
3�������������������
�����
������LOC���������
����������������
����������������

����

�����������������
������������������
����������������SET
1�SET6��������������
����

����

1������

���������
������

�������
1����������������
2������������������
SET1�����1��
3����������������
4���OK�
5�����������������
6���OK�

SET1 

SET2 

SET3 

SET4 

SET5 

SET61) 

������ �� ���

�����

��� ��������������

����� �����

�� ���

������ �����

���� �����



����������������
�����

����

����������
����������

 
��������������������

���������������������
���������������������
�������

����

�����������
������������������10����6�
������
�����
�������

����

������������������������
������������������������
����
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�� ������ 

30 °C - 115 °C 12.5�� 

120 °C - 195 °C 8.5�� 

200 °C - 230 °C 5.5�� 

18� 

10���������

�����

����������������
��������
����������������
�����������

�������������
�������������
�������������

����

����������
��������������
�����������������
����
�������������
�������������

������

������30���������
���������
����������������
����������������
�����
����������������
����������������
��������������

����������

����������������
����������������
��������������
����������������
����������
����������������
��������
��������������
1�1.5 -1 : 2����������

���������������

����������������
����������������
�����������
����������������
����������������
����
��������80�������
����������������
��15���
�����������������
����

������950���

�����

��������

Full Steam�������100%���

���
��������������
�������

�����������������
�����������������
�����������������
�����������������
��

�����������������
�����������������
�����������������
�����������������
�����������������
��

����

�����������������
��
�����������������
�����������������
���
�����������������
40���

��������������� ��1)������

300 15 - 20 

600 30 - 40 

950 50 - 60 

�����������

������������
�������������
�������������
������



�
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 1���������

19  

��)��1) ( ����

50 - 60 

15 - 25 

35 - 45 

25 - 35 

30 - 40 

13 - 15 

15 - 20 

20 - 30 

25 - 35 

25 - 35 

25 - 35 

15 - 20 

20 - 30 

35 - 45 

20 - 25 

25 - 35 

70 - 90 

35 - 45 

20 - 30 

15 - 25 

25 - 35 

15 - 20 

10 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

���

����

���

��������

�����

��������

�������

�����

���

���

����

�������

������

������

����

���

��������

����

������

������

����

����

�����

�����

(ºC)��

99 

99 

99 

99 

99 

99 

99 

99 

99 

99 

99 

99 

99 

99 

99 

99 

99 

99 

99 

99 

99 

99 

99 

����

������

����

�

 

 

 

25 – 35 

20 – 25 

15 - 25  

1 

1 

1 

 

 

 

99 

99 

99 

 

 

 

20 - 25 1 ������ 99 

������

���� �

������

 

 

 

15   

55 – 65 

15 - 25  

1 

1 

1 

 

99 

99 

99 

 

 

 

20  

 

����������

)��(ºC) ��1) (�� ����

99 25 - 35 1 

99 35 - 45 1 

99 45 - 55 1 

99 35 - 45 1 

99 35 - 45 1 

99 35 - 45 1 

99 15 - 25 1 

99 40 - 50 1 

�����

1:1) �

1/4 �

�

�

�

���������

��

���

����

�������

����

�

������

���

�������

���

�����3:1)

���)��1) ( ����

20 - 30 

15 - 25 

30 - 40 

1 

1 

1 

���

�� �

���

���� �

(ºC)��

99 

99 

99 

99 25 - 35 1 

�������1�1�

 

99 15 - 20 1 ���

 

99 25 - 30 1 ������

 

99 30 - 35 1 

�

��

 

 

99 20 - 30 1 

�

���

 

 

99 55 - 60 1 �����

 

99 40 - 55 1 

�

���

 

 

99 20 - 25 1 

�

����

���

�������1�1�

������1�1�

������1�1�

������3�1�

�������2�5�1�

���������3�5�1�

���)��1) ( ����

10 - 15 

 

1 

���

����

�

(ºC)��

99 

��



�

 1���������

��

 

�

 
1���������

1���������

21  

��

����250�

����

����

����

�����1000

��

���

�����

�� (ºC) 

85 

85 

85 

85 

85 

99 

80 

��1) (��) 

20 - 30 

20 - 25 

30 - 40 

20 - 30 

40 - 45 

20 - 30 

15 

����

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

��

�

�

���

1000 �

�����

800-1000�

����

�����

������

1000 – 1200�

���

����

����

�����) ��

�����(

�����

��

��(ºC) 

99 

90 

99 

90 

90 

99 

80 

110 

��1) (��) 

55 - 65 

25 - 35 

60 - 70 

80 - 90 

70 - 90 

- 120 

15 - 20 

����

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

��

��������

��������

��������

��(ºC) 

96 

96 

96 

��1) (��) 

10 - 12 

13 - 16 

18 - 21 

���� 

1 

1 

1 

10 - 15 

20 - 25 

10 - 20 

1 

1 

1 

����

����

����� �

99 

99 

99 

22  

Half Steam + Heat�������50%���

 

 1���������������������

 

 1��������

1��������

����

���������������1)

��1)

���1)

���

���

��

��350�

��

��1000�

����

���

���

���

����

��(ºC)

90 

90 

90 

85 

90 

90 

90 

 

110 

110 

110 

110 

Half Steam + Heat�������50%���
���300��)

��(��) 

40 – 45 

35 – 45 

40 – 50 

15 – 25 

25 – 35 

25 – 35 

35 – 45 

 

20 – 30 

15 – 20 

15 – 20 

15 – 20 

����

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

Half Steam + Heat�������25%���

����

�����

�����

������

���

��������2���

��

��

�����

����

���

�� 

1 kg 

1 kg 

1 kg 

0.5kg 

0.6-1 kg 

1 kg 

1.5-2 kg 

- 

- 

- 

��(ºC) 

160-180 

180-200 

180 

180 

160-180 

180-200 

180 

160-170 

190 

180 

��(��) 1)

90 – 100 

60 – 90 

80 – 90 

30 – 40 

60 – 70 

50 – 60 

70 – 90 

50 - 60 

40 – 50 

45 – 55 

����

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

1 

����300�����
Half Steam + Heat�������50%���

����

������

��

������

��������

����������

����300���
Half Steam + Heat�������50%���

�� 

0.5- 1 kg 

40 - 60 g 

- 

40 - 50 g 

40 - 50 g 

��(ºC) 

180-190 

180-210 

200 

200 

200 

��(��) 1)

45 – 60 

30 – 40 

20 – 30 

20 – 30 

25 – 35 

���� 

1 

2 

2 

2 

2 



���������

�������������
�������������
��������������
��������
�������������
�������10�����
�������������
�������������
�������������
�����������

����

���������������
���
���������������
�����������
���������������
���������10���15���
���������������
���������������
���������������
���������������

�������

������

 
1������
2�������
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�����

��������

����

��������

��������

��

��������

��

��������

�����

��������

����

���� 

True Fan Cooking

���� 

True Fan Cooking

���� 

True Fan Cooking

���� 

Conventional 

Cooking����

� 

True Fan Cooking

���� 

True Fan Cooking

���� 

����

1 

1 

1 

1 

2 

2 

��ºC

150 - 160 

140 - 160 

140 - 150 

160 

170 - 180 

150 - 170 

��(��)

50 - 70 

70 - 90 

35 - 50 

35 – 50 

10 – 25 

20 – 25 

���� 

���/���(2�

�����20��) 

���/���(2�

�����20��) 

����2) 

����

True Fan Cooking��

�� 

Conventional Cooking�

���� 

Conventional Cooking�

���� 

����

2 

1 

2 

��ºC 

160 

180 

160 - 170 

��(��) 

70 - 90 

70 - 90 

70 - 90 

24  

����� ����� ����� ��ºC� �������

���������� Conventional Cooking �

�����
1 170 - 190 30 - 40 

�����1)� Conventional Cooking �

�����
1 160 - 180 50 - 70 

�������� 1)� Conventional Cooking �

�����
1   

��� �  230 20 

��� �  160 - 180 30 - 60 

�������1)� Conventional Cooking �

�����
2 190 - 210 20 - 35 

�������� Conventional Cooking �

�����
2 180 - 200 10 - 20 

��������

�����

True Fan Cooking ��

���
2 150 - 160 20 - 40 

����������

��1)�

Conventional Cooking �

�����
2 190 - 210 20 - 30 

���������

��������2)�

True Fan Cooking ��

���
2 150 - 160 35 - 55 

���������

��������2)�

Conventional Cooking �

�����
 170 35 - 55 

��������

��

True Fan Cooking ��

���
2 160 - 170 40 - 80 

���������

���������

���������

1)�

Conventional Cooking �

�����
2 160 - 180 

40 - 80 

 

�

��������������������



��

����� ���� � ����� ��ºC� �������

���� True Fan Cooking ��

���
2 150 – 160 10 – 20 

���������

��

True Fan Cooking ��

���
2 140 20 - 35 

���������

�1)�

True Fan Cooking ��

���
2 1601) 20 – 30 

��������

���

True Fan Cooking ��

���
2 150 – 160 15 – 20 

������ True Fan Cooking ��

���
2 80 – 100 120 - 150 

���� True Fan Cooking ��

���
2 100 – 120 30 – 50 

��������

���

True Fan Cooking ��

���
2 150 – 160 20 – 40 

��1)� True Fan Cooking ��

���
2 170 – 180 20 – 30 

��1)� True Fan Cooking ��

���
2 160 10 – 25 

��1)� Conventional Cooking�

�����
2 190 – 210 10 – 25 

�������1)� True Fan Cooking��

���
2 160 20 – 35 

�������1)� Conventional Cooking�

�����
2 170 20 – 35 

�

25  26  

Moist Fan Baking���������

����� ��ºC� ������� �����

����� 170 - 190 45 - 60 1 

���� 170 - 190 45 - 60 1 

������ 180 - 200 50 - 60 1 

��� 170 - 190 45 - 60 1 

���������

���

150 - 160 50 - 70 1 

�

����� ��ºC� ������� �����

������������ 160 - 180 45 – 50 1 

����������

���

150 - 160 20 – 30 2 

�����������

�1)�

180 - 200 20 – 30 2 

���������� 150 - 160 20 – 40 2 

�1������

������

�������������������

�����

True Fan Cooking�����

�����������

2������

��ºC �������

�������1)� 1 / 4 160 - 180 25 - 45 

������ 1 / 4 150 - 160 30 - 45 

�

�������������������

1������

�����

�

�����

2��

��ºC� �������

���� 1 / 4 150 – 160 20 - 40 

���������

��
1 / 4 140 25 - 50 

�������

����
1 / 4 160 – 170 25 - 40 

������ 1 / 4 80 – 100 130 - 170 

���� 1 / 4 100 – 120 40 - 80 

�������

����
1 / 4 160 – 170 30 - 60 

�



��������������
������������
��������������
��������������
��������������
������

� � � �

� � �

� � �� �� � � ºC � � � � � � � � �� � ��

� � � � � 1  -  1 .5  k g  1 5 0  1  1 2 0  –  1 5 0  

� � � 1  -  1 .5  k g  1 5 0  1  9 0  –  1 1 0  

� � � �

� � �

1  -  1 .5  k g  1 5 0  1  1 2 0  –  1 5 0  

� � � 2 0 0  -  3 0 0  g  1 2 0  1  2 0  –  4 0  

�

Slow Cook����

����� ����� ��ºC� �������

������1)� 2 200 - 230 15 - 20 

���������2)�
2 180 - 200 20 - 30 

����� 1 180 - 200 40 - 55 

������ 1 160 - 180 45 - 60 

������� 1 170 - 190 45 - 55 

������ 1 170 - 190 45 - 55 

����� 1 140 - 160 60 - 90 

��������� 1 150 - 170 50 - 60 

���� 1 160 - 180 50 - 60 

�����1)� 2 230 10 - 20 

����1)� 2 160 - 180 45 - 55 

����������

���������

�� 1)�

2 230 12 - 20 

����� 2 180 - 200 15 - 25 

�1������
2�������

27  

Pizza Setting���

28� 

��

����������������
�����������������
��
����������������
�������
����������������
����������������
�
����������������
�������
����������������
�����������������
�����

��

������������1����
�������
�����������������
������������
����������������1/2
�2/3���������
�����������������
���������������
����������10������
�������������

����������������
�������
����������������
����������������
�

����� �� ����� ����� ��ºC� �������

���

1 - 1.5 kg 

Conventional 

Cooking���

���

1 230 120 - 150 

������� � �   �

��� �

������

Turbo Grilling�

������

���

1 190 – 200 
�����5 - 

6�

����

������

Turbo Grilling�

������

���

1 180 - 190 
�����6 - 

8�

����

������

Turbo Grilling�

������

���

1 170 - 180 
�����8 - 

10�

�

��

����� ��� ����� ����� ��ºC� �������

��������

1 - 1.5kg 

Turbo Grilling

������

����

1 160 – 180 90 – 120 

����

1 - 1.5kg 

Turbo Grilling

������

����

1 170 – 180 60 – 90 

���

750g – 1kg 

Turbo Grilling

������

����

1 160 – 170 50 – 60 

�������

750g – 1kg 

Turbo Grilling

������

����

1 150 – 170 90 – 120 

1������

��



�

���

��

��� ����� ����� ��°C� �������

������

1 kg 

Turbo Grilling

������

����

1 160 – 180 150 – 120 

�����

1.5 - 2 kg 

Turbo Grilling

������

����

1 160 – 180 120 – 150 

�

����� ��� ����� ����� ��ºC� �������

��������

1 - 1.5 kg 

Turbo Grilling�

������

���

1 150 – 180 100 – 120 

������

1 - 1.5 kg 

Turbo Grilling�

������

���

1 160 – 180 40 – 60 

�

���

��

����� ��� ����� ����� ��ºC� �������

������

�1)� 1kg�� 

Conventional 

Cooking���

���

1 230  30 – 40 

����

1.5 – 2kg 

Conventional 

Cooking���

���

1 210 – 220 35 – 40 

�����

1.5 – 2kg 

Conventional 

Cooking���

���

1 180 – 200 60 – 90 

�

��

���

����� �� ����� ����� ��ºC� �������

����� �200 – 250g Turbo Grilling

������

����

1 200 – 220 30 – 50 

��� �400 – 500g Turbo Grilling

������

����

1 190 – 210 35 – 50 

��� 1 – 1.5kg Turbo Grilling

������

����

1 190 – 210 50 – 70 

��� 1.5 – 2kg Turbo Grilling

������

����

1 180 – 200 80 – 100 

�

29  30  

�����

����� ��� ����� ����� ��ºC� �������

���

1 - 1.5kg 

Conventional 

Cooking���

�� �

1 210 – 220 45 – 60 

�

��
��������������

���
�����������

���������
������ ��� �����

�1�� �2��

�������� 210 - 230 1 30 - 40 30 - 40 

������ 230 1 20 - 30 20 - 30 

���� 210 - 230 1 30 - 40 30 - 40 

����� 210 - 230 1 30 - 40 30 - 40 

���� 210 - 230 1 25 - 35 20 - 25 

���500 – 1000g 210 - 230 1 15 - 30 15 - 30 

�

��

� � � � �� � ��
� � � � � � � � � � �

� 1� � � 2� �

� � � � �� � �

� 1) �
3  9  –  1 3  8  –  10  

� � � � 3  10 –  12  6 –  10  

� � � 3  10 –  12  6 –  8  

� � � � � � �

� �
3  7 –  10  6 –  8  

� � � �� � � 1) � 4  1 –  3  1 –  3  

� � � � � � �
3  6 –  8  -  

�

����

1������



����

����������������
������������������
����������������

����� ����� ��(ºC)� �������

����� 2 200 – 220 15 – 25 

������� 2 190 – 210 20 – 25 

����� 2 210 – 230 13 – 25 

������ 2 180 – 200 15 – 30 

���� 2 200 – 220 20 – 30 

���� 2 200 – 220 25 – 35 

�������� 2 220 – 230 20 – 35 

��� 2 210 – 230 20 – 30 

�������������� 2 170 – 190 35 – 45 

�������������� 2 160 – 180 40 – 60 

������ 2 170 – 190 20 – 30 

��� 2 190 – 210 20 – 30 

�

�����

������� ����� ����� ��(ºC)� �������

����� Conventional Cooking

������

2 �������

��

�������

��

��1)(300 – 

600g)�

Conventional Cooking

������Turbo 

Grilling������

����

2 200 - 220� �������

��

����� Conventional Cooking

������

2 �������

��

�������

��

����� Conventional Cooking

������

2 �������

��

�������

��

�

����

1��������2�3�

31  32  

��

����������������
����������������
��
����������������

��� ��� ��������� ����������� ���

���
1 kg 100 – 140 20 – 30 

������������

����������

��� 1 kg 100 – 140 20 – 30 ������

��� 0.5 kg 90 – 120 20 – 30 ������

��� 150 g 25 – 35 10 – 15 ��

��� 300 g 30 – 40 10 – 20 ��

����� 250 g 30 – 40 10 – 15 ��

�����
2 x 200 g 80 – 100 10 – 15 

�������������

�������

����� 1.4 kg 60 60 ��

�

����������������
����������������
�����
����������������
����������������
���
����������������
���
���������
��������1�2�������
����������
�����������������
���35�60�����������
���100��������

����������Bottom Heat����

��������� ��ºC� ����������

���

�100°C������

������

�����������

�����
160 - 170 35 - 45 - 

�

������



��������� ��ºC� ����������

���

�100°C������

������

���������� 160 - 170 35 - 45 10 - 15 

�

����

������

��������� ��ºC� ����������

���

�100°C������

������

������ 160 - 170 50 - 60 5 - 10 

������ 160 - 170 50 - 60 - 

����� 160 - 170 50 - 60 5 – 10 

����������� 160 - 170 50 - 60 15 - 20 

�

��

��������� ��ºC� ����� �������

��� 60 - 70 2 6 - 8 

��� 60 - 70 2 5 - 6 

������� 60 - 70 2 5 - 6 

��� 60 - 70 2 6 - 8 

��� 60 - 70 2 2 - 3 

��� 60 - 70 2 8 - 10 

�� 60 - 70 2 8 - 10 

����� 60 - 70 2 6 - 8 

�� 60 - 70 2 6 - 9 

�

�������

��� �������(ºC)�

��������  

���� 45 - 50°C 

���� 60 - 65°C 

���� 70 - 75°C 

�

��

��

��� �������(ºC)�

��������� 80 - 82°C 

������������� 75 - 80°C 

������� 75 - 80°C 

�

33  34  

���
��� �������(ºC)�

������ 75 - 80°C 

����� 85 - 90°C 

�

��

��

�

��� �������(ºC)�

��� 80 - 85°C 

���� 80 - 85°C 

������� 70 - 75°C 

�

��� �������(ºC)�

���� 70 - 75°C 

��� 70 - 75°C 

��� 70 - 75°C 

���� 70 - 75°C 

��� 70 - 75°C 

�

��� �������(ºC)�

��� 65 - 70°C 

��� 65 - 70°C 

�

���������

�������������������������
�������������������������
�������������������������
����



11������
���
������������

�������

��������������������
��������������
������������������������
���������
���������������
������������������������
������������
������������������������
������������������

35  

������
����������������������������
����������������������

���������
�������������������
������������

1. ��������������

2. ���������������
3.�������������������������

����
�����������

�� ���� ��

S1

 

���� �����������������������

S2

 

���� ���������

�

S3

 

�� ������������������
�S4

 

�� ������������������
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������
1.� ����
2.� ��������S1�
3������������1������
4.� �OK��。

������ - S1
�������
���������������
���������������
�����6����������
������
1.� ����1������
2.� ������� - S1�����
��������

3.� �OK
������������

������ - S2
����������
����������
����������������

��������������
������

��������������
��������������
��������

���������������
��
1.� ������(�950 ml��)�
���������������
2.� ������� - S2����
��������������30
�����������1�����
3.� �����������
4.� �������������
����������������
����������1�����
���������������
��150������15�����
���������������
����
�������������

��������
���������������
�������S2�
���������/������

��������-��- S3
����������������
����������������
����������������
����������������
�������������

���������
�������2���������
������
1.� ������
2.� ��������������
������� - S1�
3.� �����1������
4.� 250 ml����������
5.� ��������������
����������������
�1��40���
6.� �����- S3�������
������
7.� 1��������������
�����1�����
8.� ��������������
�� - ��- S4��
������������

��������������
��������������

�������
����������������
����������������
������

�����������������
���
���������������

��������������
���������������
�����������

��������- �� - S4
�������
�������30��������
��������
1.� �����1������
2.� ��������������
��������������
3.� ����� - S4�������
������
�������������



�����������

�������

1���������
2�������������A������

3���������70�
4�����������������
������������

�����2�3�4����
����������

5������������������
����������

���
���������������

6��������������B����
��������
�

7�����������

8������������������
�������

�����������������
������������������
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����

9�����������

�����

���
��������

��������������

����������
1������
2�����������������

���
�������������
���������������

��

1. ���������������

2.�������
3.�������300��������
�������

4.�������
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12�����

���
������������

��� ������ �����

�������� ������ ������

�������� �������� �������������

������

�������� ����������� �������������

���

�������� ����������� �����������

�������� ������� ���������������

�������������

�����������

��������� ������� �������
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�����������DIN68930�����

���������220V-60HZ������
������������������������
L��������
N��������

����������

���
���������

������ ���������� ���������� ����

������� 2.5 mm²� PVC / PVC����� ���15 A 

���20 A 
�

��������������������

�����������������������������������
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������65-66/2014��������

�� � Electrolux� � �

� � �  

 �� EVY9747AAX

������ 80.8

������ A+

��������������� 0.85 kWh/cycle

����������������� 0.59 kWh/cycle

����� 1

�� ��

�� 43 L

���� ���

�� 36.9 kg

�����

����������������
����

-� �������������������������
-� �������������
-� ����������
-� ������30�������������3~10�����������
��������������
-� ����������
���������-������������
���

-� ���������������(�����������) ������
��������30�����������10%������������
�������
������ - ���������������������
�����-������������������
�������������30��������������������
������ - ��������������� ��� �����������

�������������
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(import.sakura.com.tw)

www.electrolux.com/shop
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